
MENU RACLETTE
-

Apéritif
COUPE DE CHAMPAGNE MOËT ET CHANDON

Raclette 
CHOIX DE 3 FROMAGES : 

(1 FROMAGE POUR 2 PERSONNES)
MORBIER

RACLETTE LAIT CRU
RACLETTE FUMÉE

Charcuterie :
CÉCINA DE BOEUF

JAMBON DE NOIR DE BIGORRE (24 MOIS)
JAMBON BLANC À LA TRUFFE

BLACK ANGUS SECHÉ 

Accompagnement
POMME DE TERRE, SALADE

1/2 BOUTEILLE DE VIN PAR PERSONNE
(CHOIX ROUGE OU BLANC)

L I E U  S I G N A T U R E


